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B ¥ Méthanisation
et fromages

Le lactosérum génére dans les

fromageries peut se révéler une

matiére intéressante pour la

méthanisation. Deux sociétés ont

construit des installations couplant

i la fois digestion anaérobie et trai-

tement aérobie, afin de baisser les

taux de DCO, d’azote et de phosphore. La premiére, la fromagerie Verd|e
dans le Lot (systeme Proserpol) exploite son biogaz depuis février 2008
elle a d'ailleurs été primée lors des derniers Trophées des technologies ¢ru

nomes el pee . La seconde, la fromagerie du Bocage, darns s
Nord((systéme Naskéo, 45 kWth))a démarre son méthaniseur en noveriiie
dernier. Dal 5 biogaz est utilisé dans les chaudieres poul

la production d’eau chaude des fromageries, ce qui permet des éconormies
substantielles d’énergies fossiles (division par deux de la consommmatioi i
propane pour la fromagerie Verdier).
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